
夕91う
>` "`む

メ けレ

小
規
模
製
造
に
シ
リ
カ
ゲ
ル
推
奨

塩
千
品

（
一
夜
干
し
）
は
恐
ら

く
も
と
も
と
は
保
存
食
と
し
て
、

塩
を
塗

っ
て
高
度
に
乾
燦
し
た
も

の
だ

っ
た
と
思
わ
れ
る
。
タ
イ
や

中
国
、
イ
ン
ド
ネ
シ
ア
な
ど
に
行

く
と
乾
燥
度
が
高
く
、
塩
分
が
高

い
も
の
が
路
地
で
売
ら
れ
て
い
る

が
、
コ
ー
ル
ド
チ

ェ
ー
ン
が
発
達

す
る
前
の
日
本
の
塩
千
晶
も
恐
ら

く
同
様
だ

っ
た
と
考
え
ら
れ
る
。

塩
千
品
は

「あ
じ
の
開
き
」
が
定

番
だ
が
、
開
き
に
は
他
に
カ
マ
ス
、

マ
サ
バ
、
サ
ン
マ
な
ど
が
あ
る
。

九
州
で
は
イ
ト
ヨ
リ
ダ
イ
や
ア
カ

ア
マ
ダ
イ
な
ど
色
彩
が
美
し
い
魚

も
原
料
に
用
い
ら
れ
、

「
い
ろ
も

の
」
と
呼
ば
れ
る
。

塩
干
品
は

一
般
に

「原
料
の
前

処
理
」
↓

「食
塩
水
に
浸
漬
」
↓

「塩
抜
き
」
↓
「水
切
り
」
↓

「乾

る
い
は
腹
開
き
に
し
て
エ
ラ
や
内

臓
を
除
去
し
た
後
、
柔
ら
か
い
ブ

ラ
シ
で
背
骨
に
付
着
す
る
腎
臓
を

丁
寧
に
取
り
除
く
。
ま
た
、
イ
ト

ヨ
リ
ダ
イ
な
ど

「
い
ろ
も
の
」
を

原
料
と
す
る
場
合
、
そ
の
鮮
や
か

な
色
調
を
損
な
わ
な
い
よ
う
ウ
ロ

コ
は
除
去
し
な
い
。

食
塩
水
に
浸
漬
し
て
塩
抜
き
す

る
工
程
は
メ
ー
カ
ー
に
よ

っ
て
大

き
く
異
な
る
が
、
私
が
知
る
限
り

‐５
％
の
食
塩
水
に
１５
分
浸
漬
す

り
）
状
と
な
り
表
面
が
滑
ら
か
に

な
る
。

製
品
保
存
中
の
魚
肉
中
の
脂
の

酸
化
や
、
特
に

「い
ろ
も
の
」
で

見
ら
れ
る
色
あ
せ
を
防
ぐ
た
め
に

食
塩
水
、
あ
る
い
は
塩
抜
き
時
の

真
水
に
ビ
タ
ミ
ン
Ｃ
や
カ
テ
キ
ン

と
い
っ
た
抗
酸
化
剤
、
ま
た
こ
れ

を
主
成
分
と
し
た
製
剤
を
添
加
す

る
こ
と
が
あ
る
。
脂
の
酸
化
や
色

あ
せ
の
原
因
は
主
に
空
気
中
の
酸

素
に
よ
る
。
酸
素
に
攻
撃
さ
れ
、

で
き
な
い
形
に
変
化
さ
せ
る
こ
と

に
あ
る
。
す
な
わ
ち
、
い
く
ら
大

量
の
抗
酸
化
剤
を
添
加
し
て
も
、

外
気
と
遮
断
し
な
い
限
り
は
抗
酸

化
剤
も
い
つ
か
は
水
素
を
出
し
切

っ
て
力
尽
き
る
。
こ
の
た
め
、
製

品
を
長
期
間
保
存
す
る
場
合
や
、

酸
化
に
よ
る
品
質
へ
の
影
響
が
高

い
と
考
え
ら
れ
る
製
品
は
、
た
と

え
抗
酸
化
剤
を
用
い
た
も
の
で
も

酸
素
を
透
過
し
な
い
包
材
で
真
空

包
表
す
る
こ
と
が
必
要
で
、
万
全

を
期
す
の
で
あ
れ
ば
包
装
時
に
脱

酸
素
剤
を
投
げ
込
む
と
効
果
的
で

あ
る
。
抗
酸
化
剤
は
種
類
に
か
か

わ
ら
ず
そ
れ
が
有
す
る
水
素
が
効

果
の
源
で
あ
り
、
複
数
の
抗
酸
化

剤
を
併
用
し
て
も
あ
ま
り
意
味
が

な
い
。
　
　
　
　
　
　
　
．

乾
燥
は
冷
風
乾
燥
や
温
風
乾
燦

な
ど
の
送
風
乾
燦
が
主
流
だ
が
、

天
日
や
脱
水
シ
ー
ト
を
用
い
た
乾

燥
が
行
わ
れ
る
。
ま
た
、
地
域
独

自
の
乾
燥
法
も
あ
り
、
島
康
半
島

で
は
雲
仙
普
賢
岳
の
火
山
灰
を
用

い
て
乾
燥
さ
せ
る

「灰
干
し
」
も

あ
る
。

一
定
品
質
の
塩
千
品
を
安

定
的
に
市
場
に
供
給
す
る
場
合
、

天
日
乾
燥
は
天
候
に
左
右
さ

難
し
く
、
脱
水
シ
ー
ト
は
コ

が
か
か
る
。
こ
の
た
め
機
械

が
通
常
だ
が
、
小
規
模
生
産

合
コ
ス
ト
が
高
い
。

私
は
、
塩
干
品
を
小
規
模

し
た
い
が
乾
燥
機
の
購
入
が

い
と
い

っ
た
相
談
を
受
け
ヽ

合
、
シ
リ
カ
ゲ
ル
乾
燥
を
勧

い
る
。
水
切
り
ま
で
終
え
た

を
衛
生
的
な
吸
湿
性
の
セ
ロ

ン
に
包
み
、
そ
れ
を
さ
ら
に

紙
に
挟
ん
で
あ
ら
か
じ
め
大

ビ
ニ
ー
ル
袋
を
敷
い
た
衣
装

ス
に
入
れ
、
そ
の
上
に
シ
リ

ル
を
薄
く
敷
く
。
こ
れ
を
何

重
ね
て
最
後
に
ビ
ニ
ー
ル
袋

を
し

っ
か
り
と
閉
め
、
衣
装

ス
の
ふ
た
も
閉
じ
、
冷
蔵
庫

晩
置
く
。

こ
の
方
法
で
あ
れ
ば
高
価

器
は
必
要
と
せ
ず
、
シ
リ
カ

は
フ
ラ
イ
パ
ン
な
ど
で
焼
い

生
さ
せ
れ
ば
吸
湿
性
が
な
く

ま
で
何
回
で
も
再
利
用
が
一

だ
。
こ
の
方
法
で
ふ

っ
く
ら

た
美
味
な
製
品
が
出
来
上
が

私
は
機
械
乾
燥
の
製
品
よ
り

ろ
上
質
な
も
の
が
出
来
る
と

て
い
る
。

（毎
月
２
回
掲
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バ
ラ
エ
テ
ィ
ー
に
富
む
製
造
法

燥
」
の
工
程
で
製
造
さ
れ
る
。
特

に
塩
千
品
は
製
品
の
色
調
や
形
が

重
要
で
、
原
料
の
前
処
理
は
細
心

の
注
意
が
払
わ
れ
る
。
背
開
き
あ

る
。
塩
抜
き
は
真
水
に
短
時
間
浸

し
魚
体
を
浸
漬
す
る
た
め
、
血
水

と
な

っ
た
食
塩
水
を
洗
い
流
す
と

い
う
の
が
標
準
の
よ
う
だ
。
食
塩

水
に
浸
漬
す
る
効
果
は
塩
味
が
付

き
呈
味
性
が
向
上
す
る
他
、
魚
肉

表
面
を
滑
ら
か
に
し
て
熙
り
を
出

す
こ
と
が
挙
げ
ら
れ
る
。
す
な
わ

ち
、

一
定
濃
度
の
食
塩
水
に
魚
体

を
浸
漬
す
る
こ
と
で
筋
肉
表
画
部

の
タ
ン
パ
ク
質
の

一
部
が
糊

（
の

す
な
わ
ち
酸
化
し
た

一
部
の
脂
あ

る
い
は
色
素

（
脂
質
）
が
次
々
と

他
の
脂
質
を
攻
撃
し
、
攻
撃
を
受

け
た
も
の
が
ま
た
他
を
攻
撃
す
る

連
鎖
反
応
で
酸
化
は
進
行
し
て
い

く
。
ま
る
で
ゾ
ン
ビ
さ
な
が
ら
で

あ
る
。

こ
こ
に
お
い
て
抗
酸
化
剤
は
酸

素
か
ら
攻
撃
さ
れ
た
脂
質
を
自
ら

が
有
す
る
水
素
で
酸
化
の
初
期
段

階
で
修
復
、
あ
る
い
は
他
を
攻
撃

塩 干 品

アジの開き



レ
）
は
恐
ら

良
と
し
て
、

形
燥
し
た
も

つ
。
タ
イ
や

ノ
な
ど
に
行

．
塩
分
が
高

り
れ
て
い
る

‐
ン
が
発
達

Ｔ
品
も
恐
ら

れ
ら
れ
る
。

囲
き
」
が
定

一に
カ
マ
ス
、

こ
が
あ
る
。

タ
イ
や
ア
カ

炒
美
し
い
魚

「
い
ろ
も

の
」
と
呼
ば
れ
る
。

塩
千
品
は

一
般
に

「原
料
の
前

処
理
」
↓

「食
塩
水
に
浸
漬
」
↓

「塩
抜
き
」
↓
「水
切
り
」
↓

「乾

る
い
は
腹
開
き
に
し
て
エ
ラ
や
内

臓
を
除
去
し
た
後
、
柔
ら
か
い
ブ

ラ
ン
で
背
骨
に
付
着
す
る
腎
臓
を

丁
寧
に
取
り
除
く
。
ま
た
、
イ
ト

ヨ
リ
ダ
イ
な
ど

「い
ろ
も
の
」
を

原
料
と
す
る
場
合
、
そ
の
鮮
や
か

な
色
調
を
損
な
わ
な
い
よ
う
ウ
ロ

コ
は
除
去
し
な
い
。

食
塩
水
に
漫
潰
し
て
塩
抜
き
す

る
工
程
は
メ
ー
カ
ー
に
よ

っ
て
大

き
く
異
な
る
が
、
私
が
知
る
限
り

‐５
％
の
食
塩
水
に
１５
分
浸
漬
す

り
）
状
と
な
り
表
面
が
滑
ら
か
に

な
る
。

製
品
保
存
中
の
魚
肉
中
の
脂
の

酸
化
や
、
特
に

「い
ろ
も
の
」
で

見
ら
れ
る
色
あ
せ
を
防
ぐ
た
め
に

食
塩
水
、
あ
る
い
は
塩
抜
き
時
の

真
水
に
ビ
タ
ミ
ン
Ｃ
や
カ
テ
キ
ン

と
い
っ
た
抗
酸
化
剤
、
ま
た
こ
れ

を
主
成
分
と
し
た
製
剤
を
添
加
す

る
こ
と
が
あ
る
。
脂
の
酸
化
や
色

あ
せ
の
原
因
は
主
に
空
気
中
の
酸

素
に
よ
る
。
酸
素
に
攻
撃
さ
れ
、

で
き
な
い
形
に
変
化
さ
せ
る
こ
と

に
あ
る
。
す
な
わ
ち
、
い
く
ら
大

量
の
抗
酸
化
剤
を
添
加
し
て
も
、

外
気
と
遮
断
し
な
い
限
り
は
抗
酸

化
剤
も
い
つ
か
は
水
素
を
出
し
切

っ
て
力
尽
き
る
。
こ
の
た
め
、
製

品
を
長
期
間
保
存
す
る
場
合
や
、

酸
化
に
よ
る
品
質
へ
の
影
響
が
高

い
と
考
え
ら
れ
る
製
品
は
、
た
と

え
抗
酸
化
剤
を
用
い
た
も
の
で
も

酸
素
を
透
過
し
な
い
包
材
で
真
空

包
装
す
る
こ
と
が
必
要
で
、
万
全

を
期
す
の
で
あ
れ
ば
包
装
時
に
脱

酸
素
剤
を
投
げ
込
む
と
効
果
的
で

あ
る
。
抗
酸
化
剤
は
種
類
に
か
か

わ
ら
ず
そ
れ
が
有
す
る
水
素
が
効

果
の
源
で
あ
り
、
複
数
の
抗
酸
化

剤
を
併
用
し
て
も
あ
ま
り
意
味
が

な
い
。
　
　
　
　
　
　
　
．

乾
燥
は
冷
風
乾
燥
や
温
廊
乾
燥

な
ど
の
送
風
乾
燦
が
主
流
だ
が
、

天
日
や
脱
水
シ
ー
ト
を
用
い
た
乾

燦
が
行
わ
れ
る
。
ま
た
、
地
域
独

自
の
乾
燥
法
も
あ
り
、
島
凍
半
島

で
は
雲
仙
普
賢
岳
の
火
山
灰
を
用

い
て
乾
燥
さ
せ
る

「灰
干
し
」
も

あ
る
。

一
定
品
質
の
塩
千
品
を
安

定
的
に
市
場
に
供
給
す
る
場
合
、

天
日
乾
燥
は
天
候
に
左
右
さ
れ
て

難
し
く
、
脱
水
シ
ー
ト
は
コ
ス
ト

が
か
か
る
。
こ
の
た
め
機
械
乾
燥

が
通
常
だ
が
、
小
規
模
生
産
の
場

合
コ
ス
ト
が
高
い
。

私
は
、
塩
千
品
を
小
規
模
製
造

し
た
い
が
乾
燥
機
の
購
入
が
難
し

い
と
い

っ
た
相
談
を
受
け
た
場

合
、
シ
リ
カ
ゲ
ル
乾
燦
を
勧
め
て

い
る
。
水
切
り
ま
で
終
え
た
も
の

を
衛
生
的
な
吸
湿
性
の
セ
ロ
フ
ァ

ン
に
包
み
、
そ
れ
を
さ
ら
に
新
聞

紙
に
挟
ん
で
あ
ら
か
じ
め
大
き
な

ビ
ニ
ー
ル
袋
を
敷
い
た
衣
装
ケ
ー

ス
に
入
れ
、
そ
の
上
に
シ
リ
カ
ゲ

ル
を
薄
く
敷
く
。
こ
れ
を
何
層
も

重
ね
て
最
後
に
ビ
ニ
ー
ル
袋
の
回

を
し

っ
か
り
と
閉
め
、
衣
装
ケ
ー

ス
の
ふ
た
も
閉
じ
、
冷
蔵
庫
で

一

晩
置
く
。

こ
の
方
法
で
あ
れ
ば
高
価
な
機

器
は
必
要
と
せ
ず
、
シ
リ
カ
ゲ
ル

は
フ
ラ
イ
バ
ン
な
ど
で
焼
い
て
再

生
さ
せ
れ
ば
吸
湿
性
が
な
く
な
る

ま
で
何
回
で
も
再
利
用
が
可
能

だ
。
こ
の
方
法
で
ふ

っ
く
ら
と
し

た
美
味
な
製
品
が
出
来
上
が
る
。

私
は
機
械
乾
燥
の
製
品
よ
り
む
し

ろ
上
質
な
も
の
が
出
来
る
と
思
っ

て
い
る
。

（毎
月
２
回
掲
載
）

バ
ラ
エ
テ
ィ
ー
に
富
む
製
造
法

小
規
模
製
造
に
シ
リ
カ
ゲ
ル
推
奨

夕θ
lう` >｀
みも

メけレ
燥
」
の
工
程
で
製
造
さ
れ
る
。
特

に
塩
千
品
は
製
品
の
色
調
や
形
が

重
要
で
、
原
料
の
前
処
理
は
細
心

の
注
意
が
払
わ
れ
る
。
背
開
き
あ

大
迫

一
史
氏
　
東
京
海
洋
大
大
学
院
准
教

¨

授
。
所
属
は
海
洋
科
学
系
食
品
生
産
科
学
部
門
。

水
産
加
工
全
般
に
か
ま
ぼ
こ
、
水
産
発
酵
食
品
、

タ
ン
パ
ク
質
、
脂
質
、魚
の
品
質
、
魚
醤
油

（し

ょ
う
ゆ
）
な
ど
を
研
究
。
長
崎
県
庁

（県
総
合

水
産
試
験
場
）
を
経
て
現
職
。

る
。
塩
抜
き
は
真
水
に
短
時
間
漫

し
魚
体
を
浸
漬
す
る
た
め
、
血
水

と
な

っ
た
食
塩
水
を
洗
い
流
す
と

い
う
の
が
標
準
の
よ
う
だ
。
食
塩

水
に
漫
漬
す
る
効
果
は
塩
味
が
付

き
呈
味
性
が
向
上
す
る
他
、
魚
肉

表
面
を
滑
ら
か
に
し
て
照
り
を
出

す
こ
と
が
挙
げ
ら
れ
る
。
す
な
わ

ち
、

一
定
濃
度
の
食
塩
水
に
魚
体

を
漫
漬
す
る
こ
と
で
筋
肉
表
面
部

の
タ
ン
パ
ク
質
の

一
部
が
糊

（
の

す
な
わ
ち
酸
化
し
た

一
部
の
脂
あ

る
い
は
色
素

（
脂
質
）
が
次
々
と

他
の
脂
質
を
攻
撃
し
、
攻
撃
を
受

け
た
も
の
が
ま
た
他
を
攻
撃
す
る

連
鎖
反
応
で
酸
化
は
進
行
し
て
い

く
。
ま
る
で
ゾ
ン
ビ
さ
な
が
ら
で

あ
る
。

こ
こ
に
お
い
て
抗
酸
化
剤
は
酸

素
か
ら
攻
撃
さ
れ
た
脂
質
を
自
ら

が
有
す
る
水
素
で
酸
化
の
初
期
段

階
で
修
復
、
あ
る
い
は
他
を
攻
撃

■12■

塩 干 品

アジの開き


