
こ
れ
ま
で
各
種
水
産
加
工
品
に

つ
い
て
、

そ
れ
ら
の
製
造
法
と
製

造
原
理
を
中
心
に
述
べ
て
き
た
。

今
回
は
、

「味
付
け
切
り
身
」
と

い
う
各
種
水
産
加
工
品
に
汎
用
可

能
な
士
次
加
工
品
の
製
造
法
と
そ

の
製
造
原
理
に
つ
い
て
述
べ
て
み

た
い
”

私
が
大
学
生
で
あ
っ
た
２０
年
前

か
ら
言
わ
れ
続
け
て
き
て
い
る

こ
と
で
は
あ
る
が
、

わ
が
国
で
は

蟻
稼
韓
難
欝
韮
じ
市
傑
難
庫
印
傍

い
、

家
庭
で
の
調
理
時
間
が
限
ら

設
鷲
秩
韮
軽
禁

と
が
で
き
る
食
品
が
望
ま
れ
て

い
る
”
加
え
て
水
産
物
の
場
合
、

大
迫

一
史
氏
　
東
京
海
拝
大
大
学
院
准
教

授
。

所
属
は
海
洋
科
学
系
食
品
生
産
科
学
部

門
。

水
産
加
工
全
般
に
か
ま
ぼ
こ
、

水
産
発

酵
食
品
、タ

ン
パ
ク
質
、

脂
質
、

魚
の
品
質
、

魚
醤
油

（し
ょ
う
ゆ
）
な
ど
を
研
究
。

長
崎

県
庁
（県
総
合
水
産
試
験
場
）
を
経
て
現
職
。

味付け切り身①

販
売
層
明
確
の
商
品
作
り
を

未
加
執小食
巨田
製
造
に
細
心
注
意
必
要

鐸

「臭
い
が
す
る
」

「骨
が
あ
る
」

と
い
っ
た
理
由
で
敬
遠
さ
れ
、

水

産
物
の
消
費
量
は
年
々
低
下
傾
向

に
あ
る
。

一
方
で
、

に
ぎ
り
寿
司
は
老
若

男
女
を
問
わ
ず
好
き
な
食
べ
物
ト

ッ
プ
３
に
は
必
ず
入
っ
て
お
り
、

日
本
人
が
必
ず
し
も
魚
が
嫌
い
に

な

っ
た
わ
け
で
な
く
、

「調
理
が

簡
単
」
で

「骨
が
な
く
」

（食
ベ

る
と
き
の
手
間
が
な
く
）

「魚
臭

が
し
な
い
」
製
品
で
あ
れ
ば
可
能

性
を
秘
め
て
い
る
と
い
う
こ
と
に

な
る
。

た
だ
、

製
品
の
魚
臭
の
有

無
に
つ
い
て
は
特
に
世
代
で
嗜
好

（し
こ
う
）
が
分
か
れ
る
こ
と
も

想
定
さ
れ
る
。

私
が
試
験
場
の
研
究
員
だ

っ
た

こ
ろ
、

業
者
の
方
か
ら
ゴ
マ
サ
バ

を
使
っ
た
フ
レ
ー
ク
状
商
品
の
開

発
の
手
伝
い
を
求
め
ら
れ
た
。

ゴ

マ
サ
バ
の
臭
気
が
強
い
も
の

（何

も
処
理
し
な
い
も
の
）
と
、

脱
臭

し
た
も
の
を
試
験
場
内
の
い
ろ

い
ろ
な
方
に
試
食
を
お
願
い
し
た

の
だ
が
、

当
時
５０
代
以
上
の
方
は

全
員
が
臭
気
が
強
い
も

の
を
好

み
、

そ
れ
以
下
の
方
は
脱
臭
し
た

も
の
を
好
ん
だ
。

私
自
身
魚
は
大

好
き
な
の
だ
が
、

臭
気
が
強
い
も

の
に
は
か
な
り
抵
抗
が
あ

っ
た
。

い
ず
れ
に
し
て
も
販
売
層
を
明

確
に
し
た
商
品
作
り
が
大
切
で
あ

る
。味

付
け
切
り
身
製
品
の

製
造
は
簡
単
で
、

一
般
に

は
し

ょ
う
ゆ
と
砂
糖

を

ベ
ー
ス
と
し
た
調
味
料
に

魚
の
切
り
身
を

一
晩
漬
け

込
む
の
み
で
あ
る
。

具
体

的
な
商

品
と
し

て
は

ス

ー
パ
ー
な
ど
で
販
売
さ
れ

て
い
る
ハ
マ
チ
や
マ
ダ
イ

の
味
付
け
切
り
身
、

刺
身

タ
イ
プ
の
お
茶
漬
け
、

調

味

料
は

異
な
る
が

西
京

み
そ
漬
け
な
ど
も
味
付
け

切
り
身
製

品
に

含
ま
れ

よ
う
。

た
だ
し
、

こ
こ
で
大
変
重
要
な

問
題
が
あ
る
。

加
熱
し
て
食
べ
る

食
品
の
場
合
は
そ
う
で
も
な
い

が
、

例
え
ば
刺
身
タ
イ
プ
の
お
茶

漬
け
な
ど
の
加
熱
せ
ず
に
そ
の

ま
ま
食
べ
る
食
品

（
未
加
熱
摂
取

食
品
）
は
、

法
律
で
食
品
の
衛
生

状
態
が
厳
格
に
定
め
ら
れ
て
い

る
。

食
中
毒
な
ど
の
事
故
が
起
こ

り
や
す
い
か
ら
で
あ
る
。

最
近
、

特
に
刺
身
タ
イ
プ
の
お
茶
漬
け

に
つ
い
て
は
、

イ
ン
タ
ー
ネ
ッ
ト

の
通
販
サ
イ
ト
で
よ
く
見
か
け

る
よ
う
に
な
っ
た
が
、

そ
の
製
造

に
は
細
心
の
注
意
が
必
要
で
あ

る
。製

品
の
衛
生
状
態
を
保

つ
に

は
、

製
造
時
の
衛
生
管
理
に
気
を

付
け
る
こ
と
は
言
う
ま
で
も
な
い

が
、

加
え
て
流
通
段
階
に
お
け
る

菌
数
の
増
加
を
で
き
る
だ
け
抑
制

し
な
く
て
は
な
ら
な
い
。

冷
凍
品

に
お
い
て
も
店
頭
に
並
ぶ
ま
で
の

間
、

一
定
時
間
外
気
に
晒

（さ
ら
）

さ
れ
る
可
能
性
は
高
い
。

さ
ら
に
、

消
費
者
の
商
品
購
入
後
に
お
い
て

で
さ
え
、

家
庭
に
持
ち
帰
る
ま
で

や
、

家
庭
で
製
品
を
冷
凍
保
管
中

に
お
い
て
も
外
気
に
晒
さ
れ
る
可

能
性
が
あ
る
。

（
毎
月
２
回
掲
載
）
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食べるのに時間がかかる

においが嫌し

見た目がし

食べ


