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塁
味
強
い
調
味
液
で
吉
味
な
し

魚
卵
発
酵
の
魚
醤
油
も
登
場

ま孝

辛
子
明
太
子
の
名
前
の
出
来

は
、

韓
国
で
ス
ケ
ソ
ウ
ダ
ラ
の
塩

蔵
品
な
ど
を
「明
太
（み
ょ
ん
て
と

と
呼
ぶ
が
、

こ
れ
の
卵
巣

（
子
）

で
あ
る
こ
と
か
ら

「明
太
子
」
、

さ
ら
に
こ
れ
を
辛
子
を
含
む
調
味

液
に
浸
漬
す
る
こ
と
か
ら
辛
子
明

太
子
と
呼
ぶ
よ
う
に
な

っ
た
と
言

わ
れ
る
。

辛
子
明
太
子
の
ほ
と
ん

ど
は
九
州

・
福
岡
で
製
造
さ
れ
、

福
岡
県
の
特
産
品
と
し
て
有
名
で

あ
る
。

辛
子
明
太
子
は

一
般
に

「原
料

の
解
凍
」
↓

「塩
蔵

（
１
次
漬
け

込
み
ご
↓

「調
味
液
に
浸
漬

（
２

次
潰
け
込
み
）
」
↓

「製
品
」
の

工
程
で
製
造
さ
れ
る
。

た
だ
し
、

私
の
知
る
範
囲
で
は
メ
ー
カ
ー

各

社
は
独
自
の
製
造
方
法
を
有
し
て

お
り
、

必
ず
し
も
こ
の
通
り
で
は

な
い
よ
う
で
あ
る
。

近
年
は
国
内
で
の
水
揚
げ
が
少

な
い
た
め
、

冷
凍
輸
入
原
料
が
主

に
用
い
ら
れ
る
。

ま
た
、

ス
ケ
ソ

ウ
ダ
ラ
の
卵
巣
は
そ
の
成
熟
段
階

で

「ガ
ム
子
」
「真
子
」
、

お
よ
び

「水
子
」
な
ど
に
分
け
ら
れ
る
。そ

れ
ぞ
れ
未
熱
卵
巣
、

成
熟
卵
巣
、

お

よ
び
産
卵
後
の
卵
巣
を
指
す
が
、

こ
の
う
ち
真
子
が
原
料
と
し
て
は

最
適
と
さ
れ
る
。

塩
蔵
は
立
て
塩

法

（
一
定
濃
度
の
食
塩
に
漫
漬
す

る
方
法
）
が
用
い
ら
れ
、

こ
の
間

「手
返
し
」
と
呼
ば
れ
る
卵
巣
を

軽
く
撹
拌

（か
く
は
ん
）
す
る
作

業
が
行
わ
れ
る
。

次
に
、

辛
子
を

含
む
調
味
液
に
浸
漬
し
て
製
品
と

な
る
。

以
上
の
よ
う
に
作
業
と
し
て
は

単
純
に
思
え
る
が
、

恐
ら
く
経
験

的
な

こ
つ
の
よ
う
な
も

の
が
あ

り
、

商
品
と
し
て
販
売
さ
れ
て
い

る
よ
う
な
辛
子
明
太
子
を
私
の
よ

う
な
素
人
が
つ
く
る
の
は
非
常
に

難
し
い
。

と
い
う
の
も
、

私
も
何

度
か
挑
戦
し
た
こ
と
が
あ
る
の
だ

が
、

最
終
製
品
を
包
丁
で
切

っ
て

み
た
と
こ
ろ
、

非
常
に
水

っ
ぽ
い

ベ
タ
ベ
タ
し
た
も
の
し
か
作
れ
な

い
。

市
販
商
品
の
値
段
が
高
い
も

の
は
、

輪
切
り
に
す
る
と
卵
粒
が

き
れ
い
に
独
立
し
、

光
を
当
て
る

と
そ
の

一
粒

一
粒
が
輝
い
て
見
え

る
。

ち
な
み
に
業
界
で
は
こ
の
こ

と
を

「目
が
立
つ
」
と
呼
ん
で
い

る
よ
う
で
あ
る
。

東
京
海
洋
大
の
私
と
は
別
の
グ

ル
ー
プ
が
、

「タ
ラ
コ
」
の
嗜
好

（し
こ
う
）
性
に
つ
い
て
非
常
に

面
白
い
結
果
を
得
て
い
る
。

タ
ラ

コ
と
辛
子
明
太
子
は
と
も
に
ス
ケ

ソ
ウ
ダ
ラ
の
卵
巣
を
用
い
る
が
、

両
者
の
違
い
は
タ
ラ
コ
の
調
味
液

へ
の
漬
け
込
み
が
１
回
の
み
で
あ

る
の
に
対
し
、

辛
子
明
太
子
の
漬

け
込
み
は
２
回
行
う
こ
と
に
あ

る
。研

究
の
結
果
、

タ
ラ
コ
に
と

っ

て
最
も
重
要
な
の
は
そ
の

「味
」

で
は
な
く
粒
々
感
で
あ
り
、

こ
れ

を
食
べ
た
際
に
粒
を
し

っ
か
り
か

む
と
反
っ
て
苦
味
が
し
、

嗜
好
性

が
損
な
わ
れ
る
と
の
こ
と
で
あ

る
。

す
な
わ
ち
、

一
粒

一
粒
の
卵

町口D

■ 22■

大
迫

一
史
氏
　
東
京
海
洋
大
大
学
院
准
教
授
。

所
属
は
海
洋
科
学
系
食
品
生
産
科
学
部
商
。

水
産

加
工
全
般
に
か
ま
ぼ
こ
、

水
産
発
酵
食
品
、

タ
ン

パ
ク
質
、

脂
質
、

魚
の
品
質
、

魚
醤
油

（し
ょ
う

ゆ
）
な
ど
を
研
究
。

長
崎
県
庁

（
県
総
合
水
産
試

験
場
）
を
経
て
現
職
。

辛子明太子

は
吉
味
ア
ミ
ノ
酸
を
多
く
含
む
た

的
呈
味
の
強
い
調
味
液
を
用
い
る

め
、

こ
れ
を
か
ま
ず
に
粒
々
感
の

か
ら
で
あ
ろ
う
。

み
を
味
わ
い
な
が
ら
飲
み
込
む
の

　

辛
子
明
太
子
の
最
も
お
い
し
い

が
食
べ
方
と
し
て
は
良
い
。

ま
た
、

食
べ
方
に
つ
い
て
は
、

特
に
私
の

た
ま
に
苦
味
が
す
る
タ
ラ
コ
が
あ

大
学
の
場
合
、

水
産
食
品
の
専
門

る
が
、

こ
れ
は
凍
結
保
存
状
態
が

家
ば
か
り
で
あ
る
た
め
さ
ま
ざ
ま

悪
い
た
め
凍
結
中
に
卵
粒
が
破
壊

な
主
張
が
あ
る
。

直
火
で
皮
を
少

さ
れ
、

卵
内
の
苦
味
ア
ミ
ノ
酸
が

し
焼
い
て
香
り
を
楽
し
み
な
が
ら

溶
出
し
て
し
ま
っ
て
い
る
か
ら
で

食
べ
る
の
が
好
き
と
言
う
人
も
い

あ
る
。

タ
ラ
コ
と
異
な
り
、

辛
子

れ
ば
、

チ
ー
ズ
に
載
せ
て
食
べ
る

明
太
子
に
お
い
て
同
様
の
問
題
が

の
が
最
も
お
い
し
い
と
い
う
人
も

生
じ
な
い
の
は
、

明
太
子
が
比
較

い
る
。

わ
が
家
で
は
明
太
子
パ
ス

≡、　
　
夕
が
大
人
気
で
あ
る
。

近
年
、

辛
子
明
太
子
の

需
要
が
減
少
し
、

対
策
と

し
て
メ
ー
カ
ー
各
社
は
明

太
子
を
原
料
と
し
た
２
次

加
工
品
の
開
発
に
取
り
組

ん
で
い
る
よ
う
で
あ
る
。

明
太
子
の
お
茶
漬
け
セ
ッ

ト
、

マ
イ
ワ
シ
で
明
太
子

を
挟
ん
だ
「
い
わ
し
明
太
」

な
ど
さ
ま
ざ
ま
だ
が
、

注

目
す
べ
き
は
明
太
子
に
用

い
る
魚
卵
を
発
酵
さ
せ
た

魚
醤
油
（し
ょ
う
ゆ
）
で
あ

る
。

ナ
」れ
は
、サ

イ
ズ
が
小

さ
く
辛
子
明
太
子
の
原
料

と
し
て
は
不
適
当
な
魚
卵

を
半
年
以
上
熟
成
さ
せ
て

製
造
し
た
も
の
で
あ
る
。

（毎
月
２
回
掲
載
）

幸
子
明
太
子

（九
州
丸

一
食
品
株

式
会
社
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
よ
り
）


