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商
品
価
値
決
め
る
煮
熟
技
術

鮮
度
低
下
速
い
カ
タ
ク
チ
を
保
存
食
に

煮
干
し
の
歴
史
は
古
く
、
飛
鳥

時
代
の
文
献
に
は
こ
の
原
型
に
つ

い
て
述
べ
て
い
る
よ
う
だ
が
令
食

と
健
康
の
総
合
サ
イ
ト
　
ｅ
８
４

０
．

ｎ
ｅ
ｔ
」
ホ
ー
ム
ベ
ー
ジ
よ

り
）
、
恐
ら
く
そ
れ
よ
り
以
前
か

ら
存
在
し
て
い
た
と
思
わ
れ
る
。

比
較
的
漁
獲
が
容
易
な
小
型
魚
類

を
、
鮮
度
低
下
を
抑
制
す
る
目
的

で
そ
れ
を
煮
熟
し
、
保
存
食
と
し

て
天
日
で
乾
燦
す
る
こ
と
は
技
術

的
に
も
発
想
と
し
て
も
そ
れ
ほ
ど

難
し
い
こ
と
で
は
な
い
と
考
え
ら

れ
る
か
ら
だ
。
煮
干
し
の
全
国
最

大
の
生
産
地
は
長
崎
県
だ
が
、
近

年
は
原
料
で
あ
る
カ
タ
ク
チ
イ
ワ

シ

（以
下

・
カ
タ
ク
チ
）
の
漁
獲

量
が
低
迷
し
、
煮
干
し
加
工
業
者

の
方
々
の
活
気
も
以
前
ほ
ど
で
は

な
い
。

煮
干
し
は
「原
料
」
↓

「煮
熟
」

↓

「冷
却
」
↓

「乾
燥
」
↓

「製

品
」
の
工
程
で
製
造
す
る
。
脂
質
含

量
が
高
い
も
の
は
製
造
中
や
保
存

中
に
脂
質
劣
化
が
生
じ
る
た
め
、

原
料
の
カ
タ
ク
チ
は
脂
質
含
量
が

け
前
に
行
わ
れ
る
こ
と
が
多
い
よ

う
で
あ
る
。
カ
タ
ク
チ
は
他
魚
種

と
比
べ
鮮
度
低
下
が
非
常
に
速
い

た
め
、
漁
獲
後
は
水
氷
中
で
冷
却

し
、
迅
速
に
加
工
場
に
搬
入
。
搬

入
後
は
選
別
機
に
か
け
、
ク
ラ
ゲ

や
イ
カ
な
ど
の
混
獲
物
を
取
り
除

ノく、。煮
熟
は

一
般
に
９５
度
程
度
の
海

水
で
行
わ
れ
る
が
、
こ
れ
は
経
験

に
基
づ
い
た
高
度
な
技
術
が
必
要

で
あ
る
。
煮
熟
時
間
が
短
い
と
生

煮
え
の
製
品
に
な
り
、
ま
た
、
煮

が
悪
い
も
の
は
煮
熟
時
に
腹
部
が

裂
け
、
外
観
を
損
な
い
、
商
品
価

値
が
低
く
な
る
。
一
方
、
煮
千
し
の

原
料
で
あ
る
カ
タ
ク
チ
の
鮮
度
低

下
の
速
さ
は
驚
く
ほ
ど
で
あ
る
。

私
が
長
崎
県
総
合
水
産
試
験
場
の

研
究
員
だ

っ
た
こ
ろ
、
そ
の
日
に

漁
獲
さ
れ
た
ば
か
り
の
１０
吉
程
度

の
カ
タ
ク
チ
を
氷
冷
し
、
技
術
職

員
の
方
に
手
伝

っ
て
も
ら
い
な
が

ら
頭
部
と
内
臓
を
除
去
す
る
作
業

を
し
て
い
た
。
と
こ
ろ
が
、
氷
冷

に
も
か
か
わ
ら
ず
数
時
間
後
に
は

釜
を
設
け
、
漁
獲
し
た
カ
タ
ク
チ

を
そ
の
ま
ま
釜
に
放
り
込
ん
で
い

た
こ
と
も
あ
る
ら
し
い
。
鮮
度
が

高
い
原
料
か
ら
製
造
し
た
煮
干
し

は
、
腹
部
に
向
け
て
魚
体
が
折
れ

出
が
り
、
ア
」
の
こ
と
を

「お
辞
儀
」

と
呼
ぶ
。

煮
熟
し
た
カ
タ
ク
チ
は
２
段
階

で
乾
燦
さ
れ
る
が
、
こ
れ
は
特
に

大
型
の
魚
体
で
行
わ
れ
る
。
す
な

わ
ち
乾
燥
に
そ
れ
ほ
ど
時
間
を
要

さ
な
い
小
型
の
魚
体
は
問
題
に
な

ら
な
い
が
、
大
型
魚
は
長
い
時
間

を
要
し
、
乾
燥
中
に
腐
敗
の
リ
ス

ク
が
あ
る
。
腐
敗
は
魚
体
表
面
か

ら
生
じ
る
た
め
、
で
き
る
だ
け
表

画
の
水
分
を
迅
速
に
低
下
さ
せ
な

く
て
は
な
ら
な
い
。
そ
の
た
め
１

段
階
目
は
比
較
的
高
温
で
出
来
る

だ
け
迅
速
に
魚
体
表
画
の
水
分
を

乾
燥
さ
せ
、
２
段
階
目
で
は
魚
体

内
部
の
水
分
を
表
面
に
呼
び
出
し

な
が
ら
ゆ

っ
ぐ
り
と
乾
興
さ
せ
る

の
で
あ
る
。
　
　
　
　
　
・

通
啄
離
輸
隷
諺
い
の
胸
立
射
球
が

っ
た
。
車
で
加
工
場
の
前
を
通
る

諦
庫
勤
撻

つ 場
仰
じ
れ
”
車
わ
セ
勢

日
も
煮
千
し
を
炊
い
て
い
る
な
」

と
思
い
、
窓
を
開
け
て
ゆ
っ
く
り

と
カ
タ
ク
チ
イ
ワ
シ
を
ゆ
で
る
臭

い
を
嗅
い
で
い
た
。
煮
熟
工
程
の

こ
と
を
長
崎
県
の
現
場
の
方
は
、

■ 23■

煮干しイ ワシ
低
い
も
の
が
向
く
。
ま
た
、
オ
キ
ア

ミ
を
食
べ
た
直
後
の
原
料
は

「ア

ミ
ク
イ
」
と
呼
ば
れ
、
製
品
に
し

た
時
に
腹
部
が
赤
み
を
生
じ
そ
の

価
値
が
下
が
る
た
め
、
漁
獲
は
胃

の
内
容
物
が
消
化
し
切
っ
た
夜
明

熟
時
間
が
長
過
ぎ
る
と
腹
部
が
裂

け
て
商
品
価
値
を
失
う
。
煮
熟
の

時
間
は
魚
体
の
大
き
さ
で
変
動
す

る
。
煮
熟
後
は
直
ち
に
真
水
の
シ

ャ
ワ
ー
で
冷
却
し
、
乾
燥
機
に
持

ち
込
ま
れ
る
。
乾
燥
は
２
段
階
で

行
い
、
最
初
は
比
較
的
高
温
で
数

時
間
表
面
の
み
を
乾
燥
さ
せ
、
表

面
が
乾
燥
し
た
ら
次
に
外
気
温
か

ら
少
し
高
い
程
度
の
温
度
で
２０
～

３０
時
間
乾
燥
さ
せ
る
。

煮
干
し
の
製
造
に
最
も
重
要
な

の
は
原
料
の
鮮
度
で
あ
る
。
鮮
度

魚
体
が
硬
直
し
始
め
、
そ
の
後
す

ぐ
選
逓

（＝
か
い
こ
う
、
死
後
硬

直
が
解
け
る
こ
と
）
す
る
個
体
が

出
始
め
て
昼
前
に
処
理
が
終
わ
る

こ
ろ
に
は
全
て
の
カ
タ
ク
チ
が
選

遁
し
た
状
態
で
あ

っ
た
。

私
は
そ
れ
ま
で
に
マ
ア
ジ
や
マ

サ
バ
を
は
じ
め
さ
ま
ざ
ま
な
魚
を

扱

っ
て
き
た
が
、
こ
れ
ほ
ど
鮮
度

低
下
が
速
い
魚
は
初
め
て
だ

っ

た
。
高
鮮
度
の
状
態
で
で
き
る
だ

け
速
く
煮
熟
す
る
た
め
に
、
瀬
戸

内
海
で
は

一
吉
前
に
は
船
上
に
煮

大
迫

一
史
氏
　
東
京
海
洋
大
大
学
院
准
教

授
。
所
属
は
海
洋
科
学
系
食
品
生
産
科
学
部
門
。

水
産
加
工
全
般
に
か
ま
ぼ
こ
、
水
産
発
酵
食
品
、

タ
ン
パ
ク
質
、
脂
質
、
魚
の
品
質
、
魚
醤
油

（し

ょ
う
ゆ
）
な
ど
を
研
究
。
長
崎
県
庁

（県
総
合

水
産
試
験
場
）
を
経
て
現
職
。

や
わ
ら
か
く
優

し
い
言
い
方
で

「炊
く
」
と
表
現

す
る
。
そ
の
会

社
の
社
長
は
私

と
同
い
年
で
、

時
々
立
ち
寄

っ

て
は
景
干
し
加

工
の
様
子
を
勉

強
さ
せ
て
も
ら

っ
た
り
、
世
間

話
を
し
た
り
し

た
。
今
も
頑
張

っ
て
お
ら
れ
る

だ
ろ
う
か
。

（毎
月
２
回

掲
載
〉

煮千 しイ ワシ


