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ソ
ク
イ
で
脱
落
の
″
ハ
ナ
″
も
修
繕

カ
ツ
オ
節
は
タ
ン
パ
ク
質
の
塊

今
回
も
カ
ツ
オ
節
に
つ
い
て
述

べ
る
。
前
回
は

「原
料
」
↓

「解

凍
」
↓

「頭
部
、
ハ
ラ
モ
、
内
臓

の
除
去
」
↓

「血
抜
き
」
↓

「背

皮
除
去
」
↓

「３
枚
卸
」
↓

「煮

熟
」
↓

「冷
却
」
↓

「水
骨
抜
き
」

↓
「燻
乾
」
↓

「ソ
ク
ィ
」
↓

「表

面
の
削
り
」
↓

「カ
ビ
付
け
」
↓

「乾
燥
」
の
工
程
の
一つ
ち
、

「燻

乾
」
ま
で
説
明
し
た
。
燻
乾
の
１

回
目
で
あ
る
ョ

番
火
」
を
終
え
、

一
晩
静
置
を
し
た
も
の
は

「ソ
ク

イ
」
を
行
う
。

「ソ
ク
イ
」
と
は

カ
ツ
オ
節
を
修
繕
す
る
こ
と
を
意

味
し
、
恐
ら
く
古
語
の

「続
飯
」

（そ
く
い
）
、
す
な
わ
ち

「飯
粉

を
押
し
つ
ぶ
し
て
作

っ
た
糊

（の

り
）
」
に
由
来
し
た
言
葉
だ
と
思

わ
れ
る
。

先
の
「煮
き

の
工
程
に
お
い
て

一
部
の
中
骨
を

一
緒
に
煮
熟
し
、

こ
れ
に
付
着
し
た
煮
熟
肉
と
生
肉

を
橿
潰

（ら
い
か
い
）
機
で
練
り

合
わ
せ
肉
糊
を
得
る
。
煮
熟
肉
と

生
肉
の
割
合
は
、
生
肉
の
状
態
を

見
な
が
ら
決
め
ら
れ
る
。
こ
の
肉

糊
を

一
番
火
が
終
わ
っ
た
カ
ツ
オ

節
の
ひ
び
割
れ
た
部
分
や
欠
け
た

部
分
に
塗
り
付
け
、
外
観
を
整
え

る
。
プ
ロ
の
方
の
技
術
は
非
常
に

高
度
で
あ
る
。
第
２５
回
で
特
に
焼

津
節
の
場
合
、
フ
ィ
レ
ー
頭
側
上

部
の

「
ハ
ナ
」

（ま
た
は

「梅
の

花
」
）
の
部
分
が
最
終
製
品
の
商

品
価
値
の
上
で
重
要
で
あ
る
旨
を

述
べ
た
。
ハ
ナ
の
部
分
は
非
常
に

繊
細
で
、
そ
れ
ま
で
の
工
程
で
脱

落
し
や
す
い
の
だ
が
、
プ
ロ
の
方

は
脱
落
し
た
ハ
ナ
を
い
と
も
簡
単

に
肉
糊
で
つ
な
げ
て
し
ま
う
。

燻
乾
後
の
カ
ツ
オ
節
は
「荒
節
」

ま
た
は

「鬼
節
」
と
呼
ば
れ
る
。

こ
れ
は
燻
乾
に
よ
り
表
面
に
燻
材

由
来
の
タ
ー
ル
分
な
ど
が
こ
び
り

つ
い
て
い
る
た
め
、
荒
節
を
数
日

間
放
置
し
て
カ
ツ
オ
節
内
部
の
水

分
が
表
面
に
浮
い
て
柔
ら
か
く
な

っ
た
も
の
を

「突
出
刃
」

「曲
が

り
」

「背
引
き
」

「突
の
み
」
と

い
っ
た
カ
ツ
オ
節
専
用
の
特
殊
な

刃
物
で
削
り
取
る
。
こ
の
作
業
は

最
終
製
品
の
形
状
に
直
接
影
響
す

る
た
め
に
非
常
に
大
切
で
あ
る
。

過
去
に
は
削
り
の
専
門
職
人
も
い

た
と
い
う
が
、
人
手
不
足
の
今
日

に
お
い
て
は
機
械
作
業
が
主
流
の

よ
う
で
あ
る
。

削
り
作
業
を
終
え
た
カ
ツ
オ
節

を

「裸
節
」
と
呼
ぶ
。
裸
節
は
過

去
に
は
木
箱
に
詰
め
、
自
然
に
カ

ビ
が
発
生
す
る
の
を
待

っ
た
と
い

う
こ
と
で
あ
る
が
、
現
在
は
優
良

な
カ
ビ
を
直
接
噴
霧
し
て
い
る
。

２
週
間
程
度
し
て
最
初
に
付
い
た

カ
ビ
を

一
番
カ
ビ
と
呼
び
、
こ
れ

を
天
日
に
干
す
。
こ
の
作
業
を
重

ね
、
最
終
的
に
カ
ビ
が
付
か
な
く

な

っ
た
も
の
を

「本
格
れ
節
」
と

呼
び
、
こ
れ
が
製
品
と
し
て
市
場

に
流
通
す
る
。
カ
ビ
を
付
け
る
こ

と
の
意
義
は
ま
だ
不
明
な
点
が
多

い
が
、
こ
の
こ
と
に
よ
り
、
カ
ツ

オ
節
内
部
の
水
分
お
よ
び
脂
質
の

除
去
を
容
易
に
す
る
と
い
う
こ
と

と
、
香
り
を
良
く
す
る
こ
と
が
効

果
と
し
て
挙
げ
ら
れ
て
い
る
。

カ
ツ
オ
節
は
世
界
で
最
も
硬
い

食
品
だ
と
い
わ
れ
る
。
た
ま
に
外

国
で
日
本
の
水
産
加
工
品
の
お
話

し
を
す
る
機
会
を
与
え
て
も
ら
う

こ
と
が
あ
る
が
、
そ
の
時
は
必
ず

カ
ツ
オ
節
を
持
っ
て
行
く
。
カ
ツ

オ
節
の
話
を
す
る
前
に
、

「こ
れ

何
だ
か
分
か
り
ま
す
か
？
」
。
聴

講
生
に
持
た
せ
る
わ
け
だ
が
彼
ら

は
分
か
ら
な
い
。

「こ
れ
は
日
本

の
伝
統
的
な
水
産
加
工
品
で
す
」

と
言
う
と
、
彼
ら
は

「ど
う
や
っ

て
食
べ
る
の
で
す
か
？
」
と
聞
い

て
く
る
。
い
つ
も
や
る
余
興
で
あ

る
。

魚
肉
を
構
成
す
る
成
分
は
水

分
、
タ
ン
パ
ク
質
、
脂
質
お
よ
び

ミ
ネ
ラ
ル
の
４
つ
で
あ
る
。
こ
の

う
ち
、
カ
ツ
オ
節
は
製
造
工
程
に

お
い
て
水
分
を
限
り
な
く
除
去
す

る
。
ま
た
、
脂
質
の
少
な
い
原
料

で
製
造
す
る
た
め
に
脂
質
も
少
な

い
。
さ
ら
に
ミ
ネ
ラ
ル
は
そ
も
そ

も
魚
肉
に
は
微
量
に
し
か
含
ま
れ

な
い
た
め
、
カ
ツ
オ
節
は
い
わ
ば

タ
ン
パ
ク
質
の
塊
で
あ
る
。

私
の
専
門
外
の
た
め
、
カ
ツ
オ

節
に
含
ま
れ
る
タ
ン
パ
ク
質
の
消

化
吸
収
性
な
ど
は
分
か
ら
な
い

が
、
だ
し
を
と
っ
た
後
の
カ
ツ
オ

節
を
廃
棄
す
る
の
は
非
常
に
も

っ

た
い
な
い
こ
と
で
、
こ
れ
は
食
べ

る
べ
き
。
わ
が
家
で
も
粉
末
だ
し

を
用
い
る
こ
と
が
多
く
、
カ
ツ
オ

節
か
ら
だ
し
を
と
る
こ
と
は
ほ
と

ん
ど
し
な
い
が
、
正
月
な
ど
た
ま

に
本
枯
れ
節
を
削

っ
て
こ
れ
を
だ

し
に
使
っ
た
場
合
、
こ
れ
を
し
ょ

う
ゆ
と
砂
糖
で
味
付
け
し
て
油
で

炒
め
て
食
べ
る
。

そ
も
そ
も
が
保
存
食
で
あ
る
カ

ツ
オ
節
は
常
温
で
保
存
し
て
も
変

質
し
に
く
い
。
す
な
わ
ち
第
１０
回

で
述
べ
た
缶
話
同
様
、
非
常
食
と

し
て
の
価
値
が
高
い
。
例
え
ば
、

災
害
な
ど
で
食
べ
物
が
手
に
入
ら

な
く
な
っ
た
際
、
少
し
ず
つ
切
り

刻
ん
で
水
に
戻
し
て
食
べ
れ
ば
立

派
な
非
常
食
で
あ
る
。

（毎
月
２
回
掲
載
） 本 枯 れ 節 (合資 会 社 高 福 の ホ ー ム ペ ー ジ よ り )

カツオ節③
大
迫

一
史
氏
　
東
京
海
洋
大
大
学
院
准
教

授
。
所
属
は
海
洋
科
学
一糸
食
品
生
産
科
学
部
門
。

水
産
加
工
全
般
に
か
ま
ぼ
こ
、水
産
発
酵
食
品
、

タ
ン
パ
ク
質
、脂
質
、
魚
の
品
質
、
魚
醤
油

（し

ょ
う
ゆ
）
な
ど
を
研
究
。
長
崎
県
庁

（県
総
合

水
産
試
験
場
）
を
経
て
現
職
。
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