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塩
蔵
は
水
産
食
品
の
加
工
法

と
し
て
古
来
か
ら
行
わ
れ
て
き

た
。

特
に
群
れ
を
な
し
て

一
度

に
大
量
漁
獲
さ
れ
る
魚
を
長
期

保
存
す
る
た
め
に
わ
れ
わ
れ
の

祖
先
が
開
発
し
た
、

現
存
す
る

加
工
法
の
中
で
も
最
も
古
い
も

の
で
あ
る
。

水
産
物
を
原
料
に

し
た
塩
蔵
品
は
魚
類
塩
蔵
品
、

魚
卵
塩
蔵
品
、

海
藻
塩
蔵
品
に

大
き
く
分
け
ら
れ
る
。

魚
類
塩
蔵
品
は
荒
巻
き
サ

ケ
、

塩
サ
ケ
、

塩
サ
バ
、

藁

（わ

ら
）
巻
き
フ
リ
。

発
酵
食
品
と

の
境
目
が
難
し
い
が
、

ア
ン
チ

ョ
ビ
ー
を
こ
れ
に
含
む
こ
と
も

あ
る
。

魚
卵
塩
蔵
品
に
は
イ
ク

ラ
、

ス
ジ
コ
、

タ
ラ
コ
、

塩
カ
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那
・・Ｅ

ズ
ノ
コ
。

日
本
の
伝
統
的
な
塩

蔵
品
で
な
い
が
、

キ
ャ
ビ
ア
な

ど
も
あ
る
。

海
藻
塩
蔵
品
に
は

塩
ワ
カ
メ
や
塩
コ
ン
ブ
な
ど
が

挙
げ
ら
れ
る
。

か
な
り
昔
、

塩
蔵
品
が
優
れ

た
保
存
性
を
示
す
こ
と
に
つ
い

て
塩
が
解
離
し
て
塩
化
物
イ
オ

ン
が
生
成
し
、

こ
れ
が
殺
菌
効

果
を
有
す
る
た
め
と
い
わ
れ
た

こ
と
が
あ

っ
た
。

し
か
し
、

そ

の
後
の
研
究
で
は
塩
が
水
分
に

溶
解
す
る
こ
と
で
そ
の
水
溶
液

の
浸
透
圧
が
上
昇
し
、

細
菌
類

の
生
命
活
動
に
必
要
な
水
分
を

細
胞
膜
を
通
し
て
細
菌
の
細
胞

内
か
ら
奪
い
去

っ
て
し
ま
う
こ

と

（高
い
浸
透
圧
）
、

こ
れ
に

大
迫

一
史
氏
　
東
京
海
洋
大
大
学
院
准

¨

教
授
。

所
属
は
海
洋
科
学
系
食
品
生
産
科

¨

学
部
門
。

水
産
加
工
全
般
に
か
ま
ほ
こ
、　

¨

水
産
発
酵
食
品
、

タ
ン
パ
ク
質
、

脂
質
、　

¨

魚
の
品
質
、

魚
醤
油

（し
ょ
う
ゆ
）
な
ど

¨

を
研
究
。

長
崎
県
庁

（県
総
合
水
産
試
験

¨

場
）
を
経
て
現
職
。　

　
　
　
　
　
　
　
　
¨

塩 蔵 品

塩
が
細
菌

の
繁
殖
抑
制

脂
焼
け
促
進
作
用
に
注
意

加
え
て
、

塩
蔵
品
中
の
水
分
子

を
溶
解
し
た
塩
が
強
く
引
き
付

け
て
細
菌
が
発
育
す
る
た
め
の

水
を
減
ら
す
こ
と

（低
い
水
分

活
性
）
が
挙
げ
ら
れ
る
。

も
ち

ろ
ん
、

先
人
が
こ
れ
ら
を
理
解

し
て
塩
蔵
品
を
つ
く

っ
て
い
た

わ
け
で
な
い
が
、

長
い
時
間
の

さ
ま
ざ
ま
な
経
験
を
通
じ
、

塩

を
用
い
れ
ば
腐
敗
し
や
す
い
水

産
物
が
長
期
間
保
存
で
き
る
こ

と
を
発
見
し
た
の
で
あ
ろ
う
。

‘塩
蔵
法
に
は
大
き
く
分
け
て

「ふ
り
塩
法
」
と
「立
て
塩
法
」

が
あ
る
。

ふ
り
塩
法
は
固
形
の

食
塩
を
直
接
食
品
に
振
り
か
け

る
方
法
で
、

設
備
を
要
し
な
い

比
較
的
簡
単
な
方
法
だ
。

し
か

し
、

塩
む
ら
が
で
き
や
す
く
手

間
が
か
か
る
た
め
、

大
量
生
産

に
は
向
か
な
い
。

立
て
塩
法
は

桶

（
お
け
）
な
ど
に
塩
水
を
つ

く
り
こ
れ
に
漬
け
込
む
方
法
。

塩
む
ら
が
で
き
に
く
く
、

大
量

生
産
に
向
く
が
、

桶
な
ど
の
若

千
の
設
備
投
資
が
必
要
で
多
量

の
食
塩
が
無
駄
に
な

っ
て
し
ま

す

じ

こ

う
と
い
う
欠
点
が
あ
る
。

長
期
保
存
が
可
能
な
塩
蔵
品

は
、

経
験
的
に

一
定

（２０
％
）
以

上
の
食
塩
を
含
む
食
品
で
あ
れ

ば
、

常
温
で
も
腐
敗
は
抑
制
さ

れ
る
こ
と
が
分
か
っ
て
い
る
。

一
方
で
塩
蔵
品
に
含
ま
れ
る
自

己
消
化
酵
素
、

脂
質
の
酸
化
、

カ
ビ
な
ど
は
必
ず
し
も
抑
制
で

き
な
い
こ
と
に
留
意
し
な
く
て

は
な
ら
な
い
。

自
己
消
化
酵
素
は
、

タ
ン
パ

ク
質
を
分
解
す
る
水
産
物
に
も

と
も
と
含
ま
れ
る
酵
素
を
指
す

が
、

こ
れ
は
高
塩
分
下
で
も
そ

の
活
性
を
有
す
る
。

酵
素
は
タ

ン
パ

し
、

ベ
プ
チ
ド
と

酸
へ
と
分
解
し
て
い

泊

（し
ょ
う
ゆ
）

し
た
日
本
の
発
酵
食
品
は
む
し

い
て
触
媒
作
用
を
示
し
、

脂
焼

異
味
や
異
臭
の
原
因
と
な
る
。

鉢
難
効
効
鞠
嚇
湘

斑
締
帥
務
勘

な
う
程
度
で
あ
ま
り
天
き
な
問

題
に
な
ら
な
い
が
、

こ
れ
が
カ

ビ
毒

（ア
フ
ラ
ト
キ
シ
ン
）
を

援

朝

場
卒
稲

散

装

わ ら巻ぶ り

、
腐

魚 ミ
醤 ノ


