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水
産
ね
り
製
品
と
は
、
魚

肉
タ
ン
パ
ク
質
の
グ
ル
化
特

性
を
利
用
し
た
、
日
本
独
自

の
魚
肉
加
工
食
品
で
あ
り
、

形
状
や
加
熱
法
の
違
い
に
よ

り
、
か
ま
ぼ
こ
、
ち
く
わ
、

揚
げ
か
ま
ぼ
こ
、
は
ん
ぺ
ん
、

し
ん
じ
ょ
な
ど
に
分
類
さ
れ

る
。
ま
た
、
魚
肉
ハ
ム
や
ソ

ー
セ
ー
ジ
も
こ
れ
に
含
ま
れ

る
。近

ご
ろ
の
水
産
ね
り
製
品

に
は
防
腐
剤
が
含
ま
れ
て
い

る
も
の
が
少
な
い
。
レ
ト
ル

ト
製
品
を
除
き
、
冷
蔵
状
態

で
も
比
較
的
賞
味
期
限
は
１０

日
～
２
週
間
程
度
と
な

っ
て

い
る
が
、
冷
蔵
庫
な
ど
存
在

し
な
い
平
安
時
代
か
ら
の
食

べ
物
で
あ
る
と
言
わ
れ
て
い

る
。
一
方
、
私
が
ま
だ
試
験
場

に
入
り
た
て
だ

っ
た
こ
ろ
、

当
時
の
有
名
な
か
ま
ぼ
こ
の

先
生
の

「家
庭
で
食
べ
残
し

た
魚

の
切
り
身
を
塩

で
摺

（
す
）

っ
て
箸

（
は
し
）
に

た
記
事
を
読
ん
だ
記
憶
が
あ

る
。
昔
な
が
ら
の
加
工
法
を

経
た
も
の
は
、
現
代
の
も
の

に
比
較
し
て
保
存
性
が
高
い

の
か
も
し
れ
な
い
。

水
産
ね
り
製
品
は

一
般
に

「原
料
の
前
処
理
」
↓

「採

肉
」

（筋
肉
部
の
み
を
採
取

す
る
こ
と
）
↓

「水
晒

（さ

ら
し
）
」

（魚
肉
を
直
接
水

い

っ
た
工
程
を
経
て
製
造
さ

れ
る
。
原
料
は
キ
グ
チ
、
シ

ロ
グ
チ
、
エ
ソ
類
、
お
よ
び

ス
ケ
ソ
ウ
ダ
ラ
な
ど
が
用
い

ら
れ
る
。
九
州
地
方
で
は
こ

れ
ら
に
加
え
て
赤
身
魚
で
あ

る
イ
ワ
シ
類
や
マ
ア
ジ
も
原

料
と
し
て
用
い
ら
れ
る
。
ま

た
、
近
年
は
長
崎
県
総
合
水

産
試
験
場
で
開
発
さ
れ
た
ス

は
、
水
溶
性
タ
ン
パ
ク
質
や

魚
臭
成
分
を
除
去
す
る
目
的

で
水
晒
が
な
さ
れ
る
。
晒
に

用
い
る
水
は

一
般
に
は
真
水

が
用
い
ら
れ
る
が
、
イ
ワ
シ

な
ど
の
赤
身
魚
の
場
合
、
重

曹
な
ど
を
含
ん
だ
ア
ル
カ
リ

性
の
水
が
こ
れ
に
用
い
ら
れ

る
こ
と
が
あ
る
。

次
に
、
水
晒
し
た
魚
肉
は

騨
■

水産ねり製品二1

必
須
工
程

水
朋
の
功
罪

大
迫

一
史
氏
　
東
京
海
洋
大
大
学
院
准

¨

教
授
。
所
属
は
海
洋
科
学
系
食
品
生
産
科

一

学
部
門
。
水
産
加
工
全
般
に
か
ま
ぼ
こ
、
　
一

水
産
発
酵
食
品
、
タ
ン
パ
ク
質
、
脂
質
、
　
¨

魚
の
品
質
、
魚
醤
油

（し
ょ
う
ゆ
）
な
ど

¨

を
研
究
。
長
崎
県
庁

（県
総
合
水
産
試
験

¨

場
）
を
経
て
現
職
。　
　
　
　
　
　
　
　
　
“

塗
り
付
け
、
こ
れ
を
焼
い
た

も
の
を
部
屋
の
卓
秩
台
に
放

置
し
て
い
た
と
こ
ろ
、
完
全

に
乾
燥
す
る
ま
で
腐
敗
は
起

き
な
か

っ
た
。
こ
れ
が
そ
も

そ
も
の
保
存
食
で
あ
る
か
ま

ぼ
こ
だ
と
思

っ
た
」
と
い

っ

に
晒
し
て
洗
浄
す
る
こ
と
）

↓

「脱
水
」
↓

「凍
結

（
冷

凍
す
り
身
ご
↓

「橋
潰

（
ら

い
か
い
）
」

（
臼
と
杵
、
あ

る
い
は
フ
ー
ド
カ

ッ
タ
ー
の

よ
う
な
機
械
で
魚
肉
を
鷹
り

潰
す
こ
と
）
↓

「
加
熱
」
と

ル
メ
イ
カ
を
原
料
と
し
た
か

ま
ぼ
こ
も
見
ら
れ
る
よ
う
に

な

っ
た
。

原
料
は
洗
浄
後
、
頭
部
お

よ
び
内
臓
を
除
去
し
て
採
肉

機
に
よ
り
筋
肉
部
の
み
を
採

取
す
る
。
採
取
し
た
筋
肉
部

脱
水
の
後
、
糖
な
ど
の
冷
凍

変
性
防
止
剤
を
加
え
て
凍
結

し
、
冷
凍
す
り
身
と
な
る
。

一
般
に
、
冷
凍
す
り
身
を
製

造
す
る
企
業
は
冷
凍
す
り
身

の
み
を
、
ま
た
、
水
産
ね
り
製

品
を
製
造
す
る
企
業
は
冷
凍

す
り
身
を
購
入
し
て
こ
れ
を

二
次
原
料
と
し
て
用
い
る
。

冷
凍
す
り
身
は

一
二
引
間
保

管
さ
れ
、
解
凍
後
、
食
塩
お

よ
び
そ
の
他
調
味
料
を
加
え

て
肉
糊
に
な
る
ま
で
露
潰
さ

各
種
イ
カ
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一間
程
度
と
な

っ
て

冷
蔵
庫
な
ど
存
在

，安
時
代
か
ら
の
食

一る
と
言
わ
れ
て
い

、私
が
ま
だ
試
験
場

てヽ
だ

っ
た
こ
ろ
、

巾名
な
か
ま
ば
こ
の

「家
庭
で
食
べ
残
し

切
り
身
を
塩

で
摺

ン
て
箸

（
は
し
）
に

た
記
事
を
読
ん
だ
記
憶
が
あ

る
。
き
な
が
ら
の
加
工
法
を

経
た
も
の
は
、
現
代
の
も
の

に
比
較
し
て
保
存
性
が
高
い

の
か
も
し
れ
な
い
。

水
産
ね
り
製
品
は

一
般
に

「原
料
の
前
処
理
」
↓

「採

肉
」

（筋
肉
部
の
み
を
採
取

す
る
こ
と
）
↓

「水
晒

（
さ

ら
し
）
」

（魚
肉
を
直
接
水

い

っ
た
工
程
を
経
て
製
造
さ

れ
る
。
原
料
は
キ
グ
チ
、
シ

ロ
グ
チ
、
エ
ソ
類
、
お
よ
び

ス
ケ
ソ
ウ
ダ
ラ
な
ど
が
用
い

ら
れ
る
。
九
州
地
方
で
は
こ

れ
ら
に
加
え
て
赤
身
魚
で
あ

る
イ
ワ
シ
類
や
マ
ア
ジ
も
原

料
と
し
て
用
い
ら
れ
る
。
ま

た
、
近
年
は
長
崎
県
総
合
水

産
試
験
場
で
開
発
さ
れ
た
ス

れ
る
。
肉
籾
は
、
目
的
の
製

品
に
応
じ
て
、
蒸
す
、
焼
く
、

油
で
揚
げ
る
、
ゆ
で
る
と
い

っ
た
加
熱
工
程
を
経
て
製
品

化
さ
れ
る
。

水
晒
の
工
程
は
前
述
し
た

よ
う
に
水
溶
性
タ
ン
パ
ク
質

や
魚
臭
成
分
を
除
去
す
る
目

的
で
こ
れ
ま
で
必
須
の
工
程

と
さ
れ
て
き
た
。
魚
肉
を
構

成
す
る
タ
ン
パ
ク
質
は
大
き

く
３
つ
に
、
そ
れ
ぞ
れ
筋
原

線
維
タ
ン
パ
ク
質
、
水
溶
性

タ
ン
パ
ク
質
、
お
よ
び
筋
基

質
タ
ン
パ
ク
質
に
分
け
ら
れ

る
が
、
こ
の
う
ち
、
水
産
ね

り
製
品
特
有
の
弾
力
に
寄
与

し
て
い
る
の
は
ミ
オ
シ
ン
や

ア
ク
チ
ン
を
主
体
と
す
る
筋

原
練
維
タ
ン
パ
ク
質
で
、
水

溶
性
タ
ン
パ
ク
質
は
こ
れ
を

む
し
ろ
阻
害
す
る
か
ら
で
あ

る
。
ま
た
、
鮮
度
低
下
臭
気

の
要
因
で
あ
る
ト
リ
メ
チ
ル

ア
ミ
ン
や
ジ
メ
チ
ル
ア
ミ
ン

は
水
晒
に
よ

っ
て
容
易
に
除

去
さ
れ
、
臭
気
は
軽
減
さ
れ

る
。一

方
で
、
も
と
も
と
魚
肉

に
含
ま
れ
る
遊
離
ア
ミ
ノ
酸

や
核
酸
関
連
化
合
物
と
い

っ

た
皇
味
成
分
も
水
昭
し
に
よ

り
除
去
さ
れ
、
魚
本
来
の
う

ま
味
も
な
く
な

っ
て
し
ま

う
。
ま
た
、
後
述
す
る
が
、

加
熱
時
に
水
産
ね
り
製
品
特

有
の
弾
力
を
損
な
う
原
因
の

一
つ
で
あ
る
、
魚
肉
に
含
ま

れ
る
プ
ロ
テ
ア
ー
ゼ

（タ
ン

パ
ク
質
を
分
解
す
る
酵
素
）

の
活
性
を
阻
害

す
る
物
質

（プ

ロ
テ
ア
ー
ゼ
イ
ン
ヒ
ビ

タ
ー
）
も
水
昭
に
よ
り
流
出

し
、
魚
種
に
よ

っ
て
は
水
晒

に
よ
り
反

っ
て
水
産
ね
り
製

品
特
有
の
弾
力
を
損
ね
て
し

ま
う
こ
と
も
あ
る
。

さ
ま
ざ
ま
な
地
域
の
、
鮮

度
の
異
な
る
魚
類

を
集
積

し
、
品
質
的
に
安
定
し
た
商

品
を
市
場
に
供
給
す
る
た
め

に
は
水
晒
の
工
程
は
必
須
で

あ
ろ
う
。

一
方
で
、
そ
の
土

地
土
地
の
、
ま
た
、
季
節
に

よ
り
異
な
る
魚
本
来
の
味
を

味
わ
う
た
め
に
は
、
こ
の
工

程
に
つ
い
て
少
し
考
え
直
さ

な
け
れ
ば
な
ら
な
い
か
も
し

れ
な
い
。

（
毎
月
２
回
掲
載
）

騒

Ｂ

口

麟
〓

置

・

は
、
水
溶
性
タ
ン
パ
ク
質
や

す
り
身
を
購
入
し
て
こ
れ
を

魚
臭
成
分
を
除
去
す
る
目
的

一
一次
原
料
と
し
て
用
い
る
。

で
水
晒
が
な
さ
れ
る
。
晒
に

冷
凍
す
り
身
は

一
二
引
間
保

用
い
る
水
は

一
般
に
は
真
水

管
さ
れ
、
解
凍
後
、
食
塩
お

が
用
い
ら
れ
る
が
、
イ
ワ
シ

′よ
び
そ
の
他
調
味
料
を
加
え

な
ど
の
赤
身
魚
の
場
合
、
重

て
肉
糊
に
な
る
ま
で
信
潰
さ

曹
な
ど
を
含
ん
だ
ア
ル
カ
リ

性
の
水
が
こ
れ
に
用
い
ら
れ

る
こ
と
が
あ
る
。

次
に
、
水
昭
し
た
魚
肉
は

各
種
イ
カ
か
ま
ぼ
こ

葛 程
水
晒
の
功
罪

り
、
こ
れ
を
焼
い
た

部
屋
の
卓
松
台
に
放

い
た
と
こ
ろ
、
完
全

り
る
ま
で
腐
敗
は
起

っ
た
。
こ
れ
が
そ
も

休
存
食
で
あ
る
か
ま

と
思

っ
た
」
と
い

っ

に
昭
し
て
洗
浄
す
る
こ
と
）

↓

「脱
水
」
↓

「凍
結

（
冷

凍
す
り
身
淫
↓

「僑
潰

（
ら

い
か
い
）
」

（
臼
と
杵
、
あ

る
い
は
フ
ー
ド
カ
ッ
タ
ー
の

よ
う
な
機
械
で
魚
肉
を
層
り

潰
す
こ
と
）
↓

「加
熱
」
と

ル
メ
イ
カ
を
原
料
と
し
た
か

ま
ぼ
こ
も
見
ら
れ
る
よ
う
に

な

っ
た
。

原
料
は
洗
浄
後
、
頭
部
お

よ
び
内
臓
を
除
去
し
て
採
肉

機
に
よ
り
筋
肉
部
の
み
を
採

取
す
る
。
採
取
し
た
筋
肉
部

脱
水
の
後
、
糖
な
ど
の
冷
凍

変
性
防
止
剤
を
加
え
て
凍
結

し
、
冷
凍
す
り
身
と
な
る
。

一
般
に
、
冷
凍
す
り
身
を
製

造
す
る
企
業
は
冷
凍
す
り
身

の
み
を
、
ま
た
、
水
産
ね
り
製

品
を
製
造
す
る
企
業
は
冷
凍




